
LES ENTRÉES
Entrée du jour, inspiration du Chef 									         14

Accras de cabillaud, sauce créole	 								        14

Asperges blanches, oranges sanguines et sauce maltaise			   			   19

Chou-fleur en houmous, rôti et à cru		  						      15

Salade de pommes de terre, saumon gravlax, condiment béarnaise				    17

LES PLATS
Plat du jour, inspiration du Chef	 								        24 

Les poissons, grand large

Pavé de bar rôti autour du petit pois, jus d’arêtes infusé à la menthe				    29

Risotto de coquillages, asperges vertes								        25

Les viandes, terre en vue

Steak au poivre, frites	  									         29

Escalope Milanaise, gratin de risetti au parmesan							       29 

Hamburger piquillos, frites										         27 
cheddar maturé, cornichons, compotée d’oignons et condiment piquillos

Thaï tigre qui pleure, frites de polenta et salade	 	 					     26

Végétarien, au coeur du jardin

Paccheri, ricotta et citron confit									         22

LES COMPAGNONS DE VOYAGE
Purée Héritage 1905	 									         8

Happy french fries											           8

Cassolette de légumes vapeur									         8

Bol de salade fraîcheur										          8

Pâtes nature											           8

VOYAGER LÉGER
Croque-monsieur au jambon de Paris, 								       19
Beaufort et salade 

Salade César, 											           22
poulet mariné aux épices cajun et anchois fumés

Club végétarien aux légumes grillés, frites	 						      16

Prix  nets en euros - Taxes et service inclus - Liste des allergènes disponible sur demande. 



LES COUPES GLACÉES

LES FROMAGES

LES DESSERTS
Dessert du jour, inspiration du Chef 								        13

Mousse chaude au chocolat noir, glace vanille et huile d’olive Panéry				    15 
(à commander en début de repas)

Millefeuille poire vanille aux épices			    					     15

Café ou thé délicieux										          14

«Bulles de Panéry» délicieux 									         22

Banoffee façon Voyage										          15

Pavlova rhubarbe fraises										          15

Brie au lait cru truffé										          16

Saint-Marcellin	 										          12

Tous nos plats peuvent être servis en portion pour enfant accompagnés d’une grenadine et d’une boule de glace 16€

Rio chocolat,											           14
Sorbet cacao, brownie, crunchy, sauce chocolat et chantilly

Fraise melba,	 										          15
sorbet fraise, fraises fraiches, noisettes caramélisées, chantilly et coulis fraise



CO CKTAILS

SIGNATURE VOYAGE  (LOW ALCOOL)

MATTINE «Morning Dew» 									         14
Apérol, jus de bergamote, kombucha hibiscus & rose

HYDRIL «Thirst Quencher» 									         16
Liqueur de framboise Marie Brizard infusée à froid à la verveine, jus de pamplemousse rose, bière blanche etbitter cardamone

LES ICONIQUES  (AVEC ALCOOL)

ICEBERG 												            15
Gin Roku, vermouth blanc Distillery Krauss, citron vert, orgeat

LA BOULEVARDIÈRE 	 									         17
Bourbon Makers Mark, vermouth rouge Distillery Krauss, Campari

MANHATTAN 											           17
Bulleit Bourbon, Cocchi vermouth, angostura bitter

ROSSINI AV ROYAL 	 									         17
Purée de fraises, liqueur de fraises des bois et champagne 

OLD CUBAN 											           17
Rhum Eminente 3 ans, jus de citron vert, angostura bitter, menthe fraiche, sirop de sucre et champagne 

APÉROL SPRITZ											           16
Apérol, champagne, Badoit

MAI TAI 												            15
Rhum blanc et ambré ST James, triple sec, citron vert, sirop d’orgeat

CLOVER CLUB											           15
Gin Tanqueray, jus de citron, framboises

ESPRESSO MARTINI 										          17
Vodka Belvedere, espresso, liqueur de café, sirop de sucre

IRISH COFFEE 							       15
Whisky Johnny Walker, espresso, sucre, chantilly

SPICY MARGARITA 					     15
Tequila José Cuervo, citron vert, sirop d’agave au piment, cointreau

GODFATHER 						     17
Whisky Johnny Walker Black, amaretto, zeste d’orange

DARK AND STORMY 				    15
Rhum Kraken, citron vert, ginger beer

CAÏPIRHINA 	 				    15
Cachaça Sagatiba, citron vert, sucre



LES VINS AU VERRE

LES BOUTEILLES DE VIN

VERRE 12 CL

Côtes-du-Rhône ROSÉ

La Garuste Domaine de Panéry 2023 - BIO 								        10
La Madone Domaine de Panéry 2023 - BIO 								        12

Côtes-du-Rhône BLANC

La Garuste Domaine de Panéry 2023 - BIO 								        10
La Madone Domaine de Panéry 2023 - BIO 								        12

Côtes-du-Rhône ROUGE

La Garuste Domaine de Panéry 2022 								        	 10
La Madone Domaine de Panéry 2022					     				    12

Voyage Souvenir 
Bouteille 75cl - Bouteille au design exclusif Voyage Samaritaine

Côtes-du-Rhône ROSÉ
Château de Panéry 2020 				                 45
VOYAGE SAMARITAINE L’Odalisque

Côtes-du-Rhône BLANC
Château de Panéry 2020 				                 45
VOYAGE SAMARITAINE La Joconde

Côtes-du-Rhône ROUGE
Château de Panéry 2019 			           	             45
VOYAGE SAMARITAINE La Liberté

NOS PARTENAIRES «ARTS DE LA TABLE»

L‘abus d‘alcool est dangereux pour la santé. À consommer avec modération


